/mnnotec)

mnorec

food machinery

Ficha Técnica

MAQUINA DE ENVASADO DOSIFICADO Y SELLADO

EFABIND R4




nmnorec) LLENADORA SELLADORA EFABIND R4

MARCA: EFABIND
MODELO R4
DESCRIPCION

Linea de envasado llenado y sellado de tarrinas EFABIND R4.
Esta maquina realiza el proceso de envasado en 4 fases o
posiciones de parada: la 12 es el posicionamiento de la tarrina
en el molde rotativo (2 tarrinas a la vez) mediante modulo
dispensador de bandejas, 22 llenado o dosificado de fluidos
liguidos a la tarrina mediante pesadora volumétrica (2 tarrinas a
la vez), 32 posicionado de tapa en las 2 tarrinas a la vez, 42
sellado de tapa a la tarrina (2 tarrinas a la vez) y después
extraccién del envase fuera de la maquina. Gran equipo que se
adapta facilmente a las necesidades, con facilidad de uso y
limpieza.

e Maquinaria disefiada y fabricada siguiendo todas las normas

marcadas por la CE sobre higiene y seguridad. Construida en
acero inoxidable todo los elementos de la maquina que estén
en contacto directo con el producto.

CORRIENTE ELECTRICA, 380V, 50Hz, 2.5 CV, presidn aire comprimido 6 Bar.
NEUMATICA

MEDIDAS DE FORMATO DE

Bandeja: bandeja cilindrica de envasado tipo tarrina, con un
LLENADO O ENVASE Y TAPA

diametro de sellado 95 mm exterior.
Tapa: tapa cilindrica de sellado de didmetro exterior de 95 mm.

CAPACIDAD DE PRODUCCION Capacidad de produccion varia de 1000 a 8000 envases/h.

MEDIDAS EXTERIORES 2030 mm largo x 1300 mm ancho x 2100 mm alto
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*Las imagenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipografico
o variacion del fabricante, carecen de valor contractual.
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